Brasserie - Restaurant

MENU

PLATS

LES ENTREES

La Creme du Jour ..
Frische Tagessuppe
Verse Dagsoep

Les Fondus au Fromage Maison ...
VQrsion Plaf (avec fr”-es) .......................................................
Hausgemachte Kasekroketten

Huisgemaakte Kaaskroketten

La Cassolette de Scampis Creme Ail ...
Version Plat (avec frites) ... ...
Cassolette mit Scampis und dazu eine Knoblauchcreme

Ovenschotel van Knoflookscampi's met Room

Le Carpacciode Beeuf ...
Carpaccio vom Rind

Rundscarpaccio

PLATS

Bouchée a la Reine ...
Hihnerpastetchen

Koninginnehapje

Boulettes a la CHOUFFE ...
Hackfleischfrikandellen in Jagersosse

Gehaktballen in jagersaus
Pates Bolognaise ...

Pétes 4 Fromages ...
Nudeln 4 K&sesosse
Pasta 4 Kazen

Le Steak de Baeuf (250gr) ..o
Sauce Poivre Vert Créme, Champignons Créme ...

L'Escalope de Porc sauce au choix ...
Schweineschnitzel mit einer sosse nach wahl

Varkensschnitzel met saus naar keuze

La Truite Meuniére de notre Pays ...
Gebackene Forelle aus unserer Gegend
Gebakken forel uit de streek

MENU POUR ENFANT

Nuggets poulet, frites et compotes.......
Hahnchen nuggets, Pommes und Apfelmus

Kipnuggets, frietjes en appelmoes

Boulettes sauce liégeoise, frites ...
Hackfleischfrikandellen « & la liegeoise »

Gehaktballen op luiksewijze

SNACKS

Le Croque Monsieur Simple ...
Le Croque Monsieur Double ...

La Planche Mixte (charcuteries et fromages) ...
Aufschnittteller mit Wurst und Kase aus unsere Region

Bord met vleeswaren en streekkaas

DESSERTS

Dame Blanche ...
Brésilienne ..
Coupe Myrtilles ...
Crépes au Sucre ...
Crépes au Chocolat ...
Crépes Mikado ...
Crépes aux Myrtilles ...

Tartellete aux Myrtilles ... .
Gaufre chaude (avec Creme Fraiche) ... . ..
Gaufre au Chocolat. ...

Gaufre aux Myrtilles ...

SUGGESTIONS

Créme de champignons des bois ... .. ..

Duo de terrine de gibier ...

Civet de marcassin ...
Filet de sanglier, sauce grand veneur ... ... ..

Burger de gibier ...

Moelleux au chocolat .. .



Restaurant

Brasserie -

MENU

BOISSONS

= LES APEROS

Apéritif «Signal de Botrange »
Apeéritif sans alcool ...
Martini Blanc, Martini Rouge ..o

Pineau des Charentes ...

Campari OFGNGe. .o 8,00 €
SAFArT OFANGE oo 8,00 €
Pisang Orange ..o 8,00 €
PSS e 750 €

m LES RAFRAICHISSEMENTS

Gerolsteiner Petillante 0.25¢l / 0.50¢l ... 3,00 € /5,50€
(Sprudel, bruisend)

Gerolsteiner Plate 0.25¢l / O.50¢l ... 3,00 € /550€
(Stilles Wasser, natuur)

P IOST e 3,00 €
PeST MOIX e 3,00 €
Mirinda OraNGe oo 3,00 €
T U oo 3,00 €
T Y 3,50 €
Schweppes Tonic, Lemon, Agrum ..o 350 €

m LES ALCOOLS

G@NIBVIC oo 5,50 €
Gin & Tonic

Johnny Walker ... 7,50 €
Grand-Marnier ... 8,00 €
COMNITCOU oo 8,00 €
AMAIETTO 8,00 €
CalVAAOS e 8,00 €
COGNTIC e 8,00 €
Poire Williams o 8,00 €

m LES BIERES PRESSIONS

Diekirch 25 €l oo 3,00 €
Diekirch 50 ¢l oo 5,50 €
Blanche de Hoegaarden 25 ¢l oo 4,00 €
Blanche de Hoegaarden 50 cl oo 7,00 €
Leffe Blonde 25 el 450 €
La Chouffe Blonde 25 ¢l oo, 5,00 €
Karmeliet 25 ¢l oo 5,00 €

m LES BIERES BOUTEILLES

Jupiler non-alcool 25¢l ... 4,50 €
Leffe Blonde O0. 33 ¢l 5,50 €
Leffe Brune 33 cl 6,00 €
Duvel 33¢l 6,00 €
Mc Chouffe 33cl e 6,00 €
Liefmans 25l e 5,00 €
Kriek/Framboise 25l ..o 5,00 €
Victoria 33cl

Scotch Gordon 33l i 6,00 €
Super des Fagnes (Blonde ou Brune 33cl) .o, 6,00 €
Rochefort 8 33 cl 6,00 €
Chimay Bleu 33 el e 6,00 €
Orval 33l 6,00 €

= BOISSONS CHAUDES

Café / ESPresso ... 3,00 €
Cappuccino Chantilly .., 4,00 €
DEcalCiNg oo 3,00 €
Cafe Fogncnrd (Creme de Moka, Cafeé, Chantilly ) ..o 7,50 €
Irish Coffee (Whisky, Cafe, Chantilly) .o 8,50 €
Choco-Rhum (Chocolat, Rhum, Chantilly ) oo 7,50 €
Vin Chaud e 5,00 €
Grog (Rhum, Vin Rouge, Sucre, Cannelle) ... 7,00 €
Cécémel Chaud .. 3,50 €
Ceécémel « VIenNOis » ..o 4,00 €
Latte Macchiato oo, 4,50 €
Thé (Nature / citron / camomille / vert /

Earl Grey / menthe / églantier) ... 3,00 €

Suivez toute notre actualité
sur notre page Facebook



